ROZVOJOVA AGENTURA Banskobystrického samospravneho
kraja, n. o.
Statny institat odborného vzdelavania Bratislava

Stredna odborna skola obchodu a sluzieb Krupina

Si Vas dovoluju pozvat’' na workshop spojeny s praktickymi ukazkami :

» Talianske pekarske umenie.“

Umenie talianskych pekarov, Vam bude predstavené prostrednictvom p. Maria
Maurizi, z firmy Forno Maurizi Roma, v diioch 29.3.2019 — 30.3.2019.

Na dvojdriovom workshope v SOS0aS Krupina sa naucite piect typické talianske
velkonocné pecCivo COLOMBA a dalSie sladké dobroty castagnole, frappe, ako
aj pripravovat pravu taliansku Pizzu.

O kvalite muky Vam svojou prednaskou rozsiri vedomosti p. Paolo Montalto,
ktory bude zastupovat mlyn Farchioni .

Zo stretnutia si okrem receptov a pracovnych postupov odnesiete aj mnozstvo
gastronomickych poznatkov, ktoré vyuzijete vo svojej praci.




Program :

29.3.2019 piatok

9.30 - 10.00 hod. prezentécia v budove SOS0aS Krupina , M.R. Stefanika 8
10.00 — 10.15 hod. otvorenie workshopu privitanie hosti

10.15 — 10.30 hod. Prihovor zastupcov BBSK, SIOV

10.30- 12.00 hod. Teoretické vzdelavanie:

Talianske pekarske tradicie, rézne druhy muk a ich pouZitie vo vyrobe za Gcasti odbornika
z pekdrne forno Maurizi Roma a mlyna Farchioni (Umbria)

12.00 -13.00 hod. obedfajsia prestavka, presun na pracoviska dielne SOS0aS Krupina
13.00 - 16.00 hod. Praktické cvicenia:

1.Colomba - typicky tradi¢ny velkonocény kola¢ porozpravame si jeho histdriu aj r6zne obmeny,
naucime sa tajomstvo receptu vyskuSame sito vlastnoruéne, urobime prvu predpripravu
cesta

2. Pripravime dalSie sladké dobroty (castagnole, frappe, podla dohody)
30.3. 2019 sobota

9.00 —12.00 hod. Praktické cvicenia:

1. Druha predpriprava cesta na Colombu

2. Priprava tzv. Bigne di San Giuseppe - typické kolaciky, ktoré sa pripravuju pred 19. 3. (meniny
sv.Jozef)

12.00 - 13.00 hod. obed

3. 13.00 -16.00 hod. Praktické cvicenia:

1. Pecieme Colombu, Bigne di San Giuseppe

2. Priprava cesta na pizzu, pecenie pizze

31.3.2019 nedela: 11.00 — 13,00 hod.

Degustacia pripravenych dobrot v $kolskej cukrarni ,, Studentsky svet” pre verejnost .
Po skondeni sa rozlt¢ime s nasimi talianskymi hostami.

Ste srdeéne vitani a te$ime sa na Vasu ucast.

V Krupine 11.2.2019 Mgr. Anna Borbuliakova
riaditelka SOSOaS Krupina



Pokyny pre ucastnikov workshopu .

Cely workshop je pre Ucastnikov bezplatny, hradeny z prostriedkov usporiadatelov.

U&astnik si hradi len ubytovanie a stravovanie. Vzhladom na kapacitu potravinarskych dielni
SOS0aS Krupina, si dovolujem vyhradit pravo za kazdu zd¢astnenu $kolu/organizéaciu, nahlasit
len dvoch Gcéastnikov. Ich Ucast Vam potvrdime spatnym mailom.

V ramci workshopu si Vam dovolujeme ponuknut nasledovné mozZnosti:

Stravovanie / obedy/ pocas workshopu, bude zabezpecené v skolskej jedalni GAS

cena obedu je 3,33€.

Ako alternativa je stravovanie v reStauracii v susedstve Skoly, alebo moznost donasky jedla,
kontakt poskytneme ucastnikom.

Ubytovanie je mozne zabezpecit v hotely Slovan Krupina v dvojpostelovych izbach cena
ubytovania je 12,50 /1der.

Dalsie moZnosti ubytovania st v penziénoch na Gzemi mesta Krupina./ vlastné zabezpeéenie
ucastnikom kurzu /.

Svoju ucast prosim potvrdte do 11.3. 2019 do 12,00 hod

Poprosim nahlasit svoju Gc¢ast na SOS0aS Krupina €. telef. 045/5512403
Alebo mailom na adresu : skola@sosoaskrupina.sk
soupka@mail.t-com.sk
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